500 g regdbeder

1 lag

1 spsk. olie

1 dl. tgrrede tranebaer
1 dl. grgnsags-bouillion
1 dl balsamico-eddike
1 dl rgrsukker

salt, peber

Skreel de ra rgdbeder og skaer dem i sma firkanter og skaer Igget i sma
tern. (villedet viser hele rodbeder!)

Svits rgdbeder og Igg i olien. Tilsaet tranebaer og bouillion. Kog under 13q i
ca. 10 min. og tilseet balsamico-eddike og rgrsukker.

Kog dem derefter uden 1&g i 5 min. Smag til med salt og peber.
Rgdbederelish’en kommes i et atamonskyllet rgdbedeglas og afkgles.

Lav denne relish et par dage fgr den skal bruges, s smager tranebaer-
rene mere igennem.

Brug den som tilbehgr til f. eks. frikadeller eller leverpostej til frokostbordet.

Velbekomme




